
  

 

 

Herzlich Willkommen im  

Hotel Engstinger Hof 

 

Wir freuen uns Sie bei uns begrüßen zu 

dürfen. 

 

Seit 2007 haben wir es uns zur Aufgabe 

gemacht unseren Gästen feine und frisch 

zubereitete Spezialitäten in einem 

gemütlichen Ambiente anzubieten. 

Lassen Sie es sich während Ihres 

Besuches wohl ergehen und genießen 

Sie die Zeit. 

 

Auf unserer Karte finden Sie sicherlich 

etwas, womit wir Sie verwöhnen dürfen. 

 

Wir freuen uns, Sie als Gast bei uns zu 

haben! 
 

Ihre Familie Xhemajli 
 

 

 

Hotel 
Engstinger Hof  



Suppe 

1. Flädlesuppe A, C, G        5,50 € 
2. Tomatencremesuppe 12, G      6,00 € 
3.  Maultaschensuppe 12, A, F      6,50 € 

 

Salate 
 

4. Gemischter Salatteller       7,20 € 
Bunter Salatteller mit hausgemachtem Dressing* 

5. Bauernsalat         14,80 € 
Bunter Salatteller mit Schafskäse, Brot, Tsatsiki und Dressing* 

6. Engstinger-Hof Salat*      15,20 € 
Bunter Salatteller mit Putenbruststreifen vom Grill 

 

 

Dips & Saucen 
 
Portion Ketchup A, I ,  J,  L       0,70 € 

Portion Mayonnaise c        0,70 € 
Portion hausgemachter Tsatsiki G      1,20 € 



Spezialitäten aus der Alb 
 

7. Pfännle Käsespätzle A, C, G     14,20 € 
mit Schmelzzwiebeln und gemischtem Salatteller*  

8. Schwäbische Maultaschen A, F     14,40 € 
in Champignon-Rahmsoße und gemischtem Salat* 

9. Paniertes Schnitzel A, C, G      18,50 € 
aus dem Schweinerücken geschnitten mit Pommes Frites oder hausgemachten 

Spätzle und Salat mit Dressing* 

10. Zartes Jägerschnitzel A, C, G, I ,  J     20,80 € 
in würziger Bratensauce mit Champignons, Pommes Frites oder 

hausgemachten Spätzle und Salat mit Dressing* 

11. Schweinemedaillons vom Grill A, C, G, I ,  J   25,50 € 
mit hausgemachten Spätzle und Salat mit Dressing* 

12. Schwäbischer Zwiebelrostbraten A, C, G, I ,  J   29,80 € 
mit hausgemachten Spätzle und Salat mit Dressing* 

 

Vegetarische Gerichte 
 

13. Gefüllte Ofenkartoffel G      15,80 € 
mit Quark, gebratenem Gemüse und Salat* 

14. Gebratener Schafskäse A, C     14,40 € 
dazu hausgemachtes Tsatziki, Brot und Salat mit Dressing* 

 



Gutes aus der Küche 
 

15. Gyros vom Spieß A, C, G, 1, 2, 12     18,50 € 
dazu hausgemachtes Tsatsiki mit Pommes Frites oder Reis „Djuvec“ und Salat 

mit Dressing* 

16. Hausgemachte Cevapcici A, C, G, 1, 2, 12    18,80 € 
aus Rinderhackfleisch mit Pommes Frites oder Reis „Djuvec“ und Salat mit 

Dressing* 

17. Cordon Bleu A, C, G       22,40 € 
Zartes Schweinefleisch gefüllt mit Schinken und Käse dazu Pommes Frites 

und Salat mit Dressing* 

18. Saftiger Schweinehals vom Grill     19,00 € 
mit Kräuterbutter verfeinert, Pommes Frites und Salat mit Dressing* 

19. Putenschnitzel vom Grill       21,80 € 
an gebratener Ananas mit feiner Rahmsauce mit Reis „Natur“ und Salat mit 

Dressing* 

20. Saftiges Rumpsteak G      30,40 € 
vom Rind mit Kräuterbutter verfeinert dazu Pommes Frites                           

und Salat mit Dressing* 

21. Saftiges Rumpsteak G       31,80€ 
vom Rind mit Kräuterbutter, Ofenkartoffel, grünen Bohnen und                 

Salat mit Dressing* 

22. Engstinger Grilltellplatte G     35,00 € 
Steaks vom Rind, Schwein und der Pute und Salat mit Dressing* 

 



Fisch 
 

23. Gebratenes Lachsfilet A, C. D,  G, I , 1, 12    25,80 € 
mit Reis „Natur“ in Rieslingsoße dazu ein gemischter Salatteller* 

24. Gebratenes Zanderfilet A, C, D, G, I ,  1, 12    24,60 € 
mit Reis „Natur“ in Rieslingsoße dazu ein gemischter Salatteller* 

 

 

 

Für den kleinen Hunger 
 

25. Schweizer Wurstsalat J, G      13,50 € 
26. Schwäbischer Wurstsalat J, G     14,50 € 
27.  Portion Pommes Fritz A, C, I ,  J     5,80 € 
28. Portion hausgemachte Spätzle mit Soße  A, C, G, I,  J 6,60 € 
 
 

 

Für unsere kleinen Gäste 

 
29. Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites  A, C, G   7,80 € 
30. Hähnchen-Nuggets mit Pommes Frites A, C, G   8,80 €

 



Kuchen 
 

31. Kuchen nach Saison      5,40 € 
 
 

Dessert 
 

32. Apfelküchle mit Vanilleeis      8,50 € 
33. Joghurt mit Honig und Walnüssen    7,50 € 
34. Pfannkuchen mit Schokoeis und Walnüssen  7,80 € 
 

 

Eis 
 

35. Eisbecher „Duo“ (Zwei Kugeln)    4,80 € 
36. Kinderbecher mit Überraschung    5,80 € 
37. Gemischter Eisbecher (Drei Kugeln)   6,80 € 
        mit Sahne         0,50€ 

 

Eissorten: 

Erdbeere   

Schokolade 

Vanil le   

Stracciatella  



Alkoholfreie Getränke 
 
 

Teinacher, Still       0,5l  4,40 € 

Mineralwasser       0,2l  2,60 € 

0,4l  3,10 € 

0,7l  4,80 € 

 

 

Säfte: Apfel-, Orangen-, Holunderblütensaft 

Nektar: Johannisbeer-, Maracujanektar 

 

Saft,- Nektarschorle     0,2l   3,30 € 

        0,4l   4,10 € 

 

 

Bitter Lemon 1, 9      0,4l   4,20 € 

Cola Light 1, 9       0,33l   3,70 € 

Cola Zero 1, 9       

 

Coca Cola  2, 11      0,2l   3,30 € 

0,4l   4,10 € 

Fanta  1, 2       0,2l   3,30 € 

0,4l   4,10 € 

Spezi  1, 2, 11       0,2l   3,30 € 

0,4l   4,10 € 

 



Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee         3,90 € 

Kännchen Kaffee         4,80 € 

Cappuccino          4,20 € 

Latte Macchiato         4,30 € 

Espresso          3,30 € 

Espresso Doppelt         4,10 € 

Tasse heiße Schokolade        4,20 € 

Tasse Tee          3,20 € 

 

Biere 
 
Zwiefalter Export vom Fass    0,3l   3,80 € 

0,5l   4,40 € 

Zwiefalter Hefeweizen vom Fass   0,3l   3,80 € 

0,5l   4,40 € 

Gold Ochsen Kristallweizen vom Fass  0,3l   3,80 € 

0,5l   4,40 € 

Zwiefalter Pils vom Fass     0,3l   3,80 € 

Zwiefalter Dunkelweizen, Flasche   0,5l   4,40 € 

 

 



Weine 
Weiß 
Qualitätswein, Riesling     0,25l   5,80 € 

Erlenbacher Kayberg 

Demestica       0,25l   6,40 € 

Tafelwein trocken 

Imiglikos, Tsantali      0,25l   6,40 € 

Tafelwein lieblich 

Rot 
Trollinger       0,25l   5,80 € 

Erlenbacher Kayberg 

Trollinger mit Lemberger    0,25l   6,20 € 

Erlenbacher Kayberg 

Demestica       0,25l   6,40 € 

Tafelwein trocken 

Namea       0,25l   6,60 € 

Qualitätswein trocken 

Imiglikos       0,25l   6,40 € 

Tafelwein lieblich, mild 

Rose 
Spätburgunder, Weißherbst    0,25l   6,00 € 

 

*** 

Schorle       0,25l   4,30 € 

Rot, Weiß oder Rose 



Aperitif 
 

HUGO          6,80 € 

Sekt, Holunderblütensirup, Limetten, Mineralwasser 

Lillet wild Berry         6,80 € 

Cocktail mit Alkohol, Lillet Blanc, Beeren 

Aperol Spritz         6,40 € 

 

 

Sekt 
 
 

Henkel       0,75 l   21,00 € 

trocken       0,1 l   3,60 € 

 

 

Spirituosen 
 
 

Grappa       0,2cl   3,40 € 

Obstler       0,2cl   3,40 € 

Ouzo 12       0,2cl   3,40 € 

Jägermeister      0,2cl   3,40 € 



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
 

1) mit Konservierungsstoffe 

2) mit Farbstoff 

3) mit Antioxidationsmittel 

4) mit Süssungsmittel Soccharin 

5) mit Süssungsmittel Cyclamat 

6) mit Süssungsmittel Aspartam, enth Phenylalaninquelle 

7) mit Süssungsmittel Acesulfam 

8) mit Phosphat 

9) geschwefelt 

10)  chininhaltig 

11)  coffeinhaltig 

12)  mit Geschmacksverstärker 

13)  geschwärzt 

14)  gewachst 



Allergene 
 

A)  Glutenhaltig 

B)  Krebstiere 

C)  Eier und Eiererzeugnisse 

D)  Fisch und Fischerzeugnisse 

E)  Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

F)  Soja und Sojaerzeugnisse 

G)  Milch und Milcherzeugnisse 

H)  Schalenobst (Nüsse) 

I)  Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

J)  Senf und Senferzeugnisse 

K)  Sesamsamen 

L)  Schwefeldioxid und Sulfide 

M)  Lupinen 

N) Weichtiere 

 


